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ABSTRAK 

 Penelitian ini bertujuan untuk melakukan isolasi beta-karoten dan beta-

kriptosantin dari minyak buah merah menggunakan metode kolom kromatografi 

terbuka melalui optimalisasi proses ekstraksi dari reaksi transesterifikasi atau reaksi 

saponifikasi. Minyak buah merah yang digunakan berasal dari Papua. Metode 

ekstraksi saponifikasi merupakan metode yang mampu menghasilkan fraksi 

karotenoid yang lebih optimum. Perlakuan paling baik dari metode saponifikasi 

dengan penambahan 8 ml KOH 40% dan waterbath suhu 56oC dalam waktu 30 

menit. Eluen terbaik untuk melakukan kromatografi lapis tipis yaitu heksan : aseton 

dengan perbadingan 7:3. Kolom kromatografi terbuka tidak mampu untuk 

memisahkan fraksi senyawa beta-karoten dan beta-kriptosantin dari senyawa 

lainnya. Pemisahan fraksi dengan kromatografi cair kinerja tinggi mampu untuk 

memisahkan senyawa beta-karoten dan beta-kriptosantin. Disarankan untuk 

penelitian lanjutan dengan menggunakan Flash Column Chromatography dalam 

pemisahan karotenoid dari minyak buah merah. 

Kata kunci: karotenoid, transesterifikasi, saponifikasi, minyak buah merah, KKT 
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ISOLATION OF BETA-CAROTEN AND BETA-CRYPTOXANTHIN FROM 

BUAH MERAH OIL (Pandanus conoideus) WITH SEPARATION 

OPTIMIZATION OF OPEN COLUMN CHROMATOGRAPHY (OCC) AND 

HIGH PEFORMANCE LIQUID CHROMATOGRAPHY (HPLC) 

Muhammad Rayyan Haramain 

 

ABSTRACT 

 This study aims to perform isolation of beta-carotene and beta-cryptoxanthin 

from buah merah oil using open column chromatography through optimalization 

of extraction (transesterification or saponification). Buah merah oil that used as 

the sample comes from Papua. Saponification extraction is the method that capable 

of producing optimum carotenoid fraction. The best treatment of saponification 

method with addition fo 8 ml KOH 40% and 56oC waterbath temperature within 30 

minutes. The best solvent for thin layer chromatography is hexane : acetone with 

7:3 compunds. Open column chromatography is incapable of separating the beta-

carotene and beta-cryptoxanthin fraction from buah merah oil. High performace 

liquid chromatography is capable of separating the beta-caroten and beta-

criptoxanthin fractions. It is recommended to be using flash column 

chromatography in the future study of isolation of beta-carotene and beta-

cryptoxanthin from buah merah oil. 

Keyword: carotenoid, transesterification, saponification, buah merah oil, OCC 
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