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PERENCANAAN BISNIS SATE TAICHAN PEDURENAN 

 

Wella Apriani1 

 

ABSTRAK 

Pembuatan perencanaan bisnis ini bertujuan untuk mengetahui bagaimana 

menganalisis bisnis Sate Taichan Pedurenan yang dilakukan oleh penulis dalam 

menjalankan bisnis dibidang kuliner yaitu sate taichan yang dijalankan penulis 

sejak awal tahun 2016. Pada penelitian ini penulis membatasi ruang lingkup dalam 

berbagai aspek yang dibahas penulis yaitu aspek pemasaran, aspek sumber daya 

manusia, aspek operasional dan aspek keuangan serta membahas sasaran pasar 

bisnis Sate Taichan Pedurenan yaitu untuk daerah Pedurenan, Kuningan, Jakarta 

Selatan. Perencanaan bisnis ini dilakukan dengan metode analisis SWOT, analisis 

model bisnis kanvas dan analisis kelayakan bisnis lainnya seperti analisis bauran 

pemasaran (marketing mix), analisis operasional, serta analisis sumber daya 

manusia untuk mengetahui kelayakan bisnis Sate Taichan Pedurenan. berdasarkan 

hasil studi kelayakan didapatkan pengembalian modal yang awalnya Rp. 

36.470.700,00 yang dapat dicapai dalam waktu 2 bulan lebih dengan break even 

point sebesar Rp. 9.850.119,00 / bulan dan dengan hasil NPV bernilai positif 

sebesar Rp. serta IRR sebesar 564,79% sehingga memiliki kesimpulan bisnis Sate 

Taichan Pedurenan layak untuk dijalankan. 

Kata kunci: Perencanaan Bisnis, Sate Taichan Pedurenan. 
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BUSINESS PLAN SATE TAICHAN PEDURENAN 

 

Wella Apriani1 

 

ABSTRACT 

 The making of this business plan aims to find out how to analyze the 

business Sate Taichan Pedurenan conducted by the author in running a culinary 

business that is Sate Taichan Pedurenan which began since early 2016. In this 

study the author limit the scope in various aspect discussed by the author there are 

aspect of marketing, human resources, operational aspect, and financial aspect, as 

well as discussing the business market objective Sate Taichan Pedurenan is for the 

Pedurenan area, Kuningan, South Jakarta. This business planning is done by 

SWOT analysis method, canvas business model analysis and other business 

feasibility analysis such as marketing mix analysis , operational analysis, and 

human resources analysis to know the business feasibility of Sate Taichan 

Pedurenan. based on the result of feasibility study obtained the initial return of 

capital Rp. 36.470.700,00 that can be achived within 2 months more with break 

even point equal Rp. 9.850.119,00 / month and with positif NPV result is Rp. 

1.011.698.443,00 and IRR of 564,79% so have the conclusion of business Sate 

Taichan Pedurenan is feasible to run. 

Keywords: Business Plan, Sate Taichan Pedurenan. 
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