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RENCANA BISNIS  

KEDAI MAKANAN JEPANG “OCHITSUKI” 

Rian Zelmi Bachri 

 

ABSTRAK 

 

Kedai Ochitsuki merupakan sebuah usaha di bidang kuliner yang memproduksi dan memasarkan 

beberapa produk makanan jepang yang halal. Rencana bisnis Kedai Makanan Jepang Ochitsuki ini 

bertujuan untuk mempermudah pemula yang ingin menjalankan usaha kedai makanan dengan 

mengetahui langkah apa saja yang harus dilakukan agar tetap menghasilkan keuntungan dalam 

persaingan yang ketat di usaha bidang kuliner. Untuk mengetahui kelayakan bisnis tersebut dapat 

dinilai dari Payback Period, Net Present Value dan IRR. 

Analisis payback period dalam rencana bisnis Kedai Makanan Jepang Ochitsuki mendapatkan jangka 

waktu kembalinya modal usaha tersebut adalah pada tahun kedua dimana sudah mendapatkan cash 

flow tahun kedua. Nilai Net Present Value yang dihasilkan dari perhitungan analisis cashflow yaitu 

sebesar Rp 208.522.908 dan untuk nilai IRR yang didapatkan yaitu sebesar 90%. Yang berarti rencana 

bisnis ini layak dijalankan karena NPV > 0 dan IRR > tingkat suku bunga deposito. 

 

Kata kunci: Rencana Bisnis, Kedai Ochtisuki, PP, NPV, IRR. 
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