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ANALISIS ABC  

(STUDI KASUS : BREADLIFE CABANG MALL PURI INDAH) 

 

Nadia Ayu Pasya 

 

 

ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis perencanaan dan pengendalian 

persediaan dengan melihat bagaimana pelaksanaan dari persediaan. Penelitian ini 

dilakukan di Breadlife Cabang Mall Puri Indah-Jakarta Barat. Perusahaan 

Breadlife merupakan salah satu perusahaan yang bergerak dalam bidang 

manufaktur bakery. Perusahaan Breadlife memiliki beberapa bahan baku untuk 

pembuatan roti membutuhkan bahan baku seperti Tepung, Telur, Mentega 

Pengembang, Garam, Gula, Susu, dan Plastik. Data yang dibutuhkan untuk 

melakukan perencanaan persediaan bahan baku, yaitu data proses produksi, data 

biaya persediaan, dan data kebutuhan bahan baku. Data bahan baku pembuatan 

roti akan dijadikan sebagai perhitungan untuk mengetahui Economics Order 

Quantity, Safety Stock, Reorder Point. Metode Economics Order Quantity dapat 

mengetahui hasil yang optimum. Hasil perbandingan dari Biaya Persediaan 

dengan saran menggunakan metode Economics Order Quantity sebesar Rp 

42.400.844, sedangkan berdasarkan perusahaan Breadlife sebesar Rp 65.933.700. 

Hal ini menunjukkan bahwa saran perencanaan persediaan bahan baku produk roti 

pada perusahaan Breadlife lebih baik menggunakan metode Economics Order 

Quantity karena perusahaan lebih sedikit mengeluarkan biaya persediaan 

dibandingkan dengan perusahaan Breadlife. Hasil penelitian dari Analisis ABC. 

Temuan ini menunjukkan bahwa klasifikasi Kelas A memiliki empat jenis 

persediaan bahan baku, Kelas B memiliki tiga jenis persediaan bahan baku, dan 

Kelas C memiliki satu jenis persediaan bahan baku.  

 

Kata Kunci: Perusahaan Breadlife, Bahan Baku, Economics Order Quantity, 

Analisis ABC. 
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BREAD RAW MATERIAL SUPPLY PLANNING AND CONTROL ANALYSIS 

USING EOQ METHOD AND ABC ANALYSIS 

(CASE STUDY : BREADLIFE BRANCH OF PURI INDAH MALL) 

 

Nadia Ayu Pasya 

 

 

ABSTRACT 

This study aims to analyze inventory planning and control by looking at how 

inventory is implemented. This research was conducted at Breadlife Mall Puri 

Indah Branch, West Jakarta. Breadlife company is one of the companies engaged 

in bakery manufacturing. The Breadlife company has several raw materials for 

making bread requiring raw materials such as flour, eggs, developer butter, salt, 

sugar, milk and plastic. The data needed to carry out raw material inventory 

planning, namely production process data, inventory cost data, and raw material 

requirement data. The raw material data for making bread will be used as a 

calculation to find out the Economics Order Quantity, Safety Stock, Reorder 

Point. The Economics Order Quantity method can find out the optimum results. 

The results of the comparison of Inventory Costs with suggestions using the 

Economics Order Quantity method amounted to IDR 42,400,844, while based on 

the Breadlife company it was IDR 65,933,700. This shows that it is better to use 

the Economics Order Quantity method for planning the supply of raw materials 

for bakery products at Breadlife companies because the company spends less on 

inventory costs compared to Breadlife companies. Research results from ABC 

Analysis. These findings indicate that Class A has four types of raw material 

inventory, Class B has three types of raw material inventory, and Class C has one 

type of raw material inventory. 

 

Keywords: Breadlife Company, Raw Materials, Economics Order Quantity, ABC 

Analysis. 
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