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VERIFIKASI ALERGINISITAS PROTEIN VICILIN KACANG 

BOGOR (Vigna subterranea) 

 
Ilham Aliffianzo.Y 

 

 

ABSTRAK 

Kacang bogor (Vigna subterranea) merupakan pangan tinggi protein yang 

potensial dikembangkan sebagai alternatif bahan pangan. Namun, keberadaan protein 

vicilin di dalamnya terbukti bersifat alergenik seperti halnya jenis kacang-kacangan lain. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengisolasi dan memverifikasi alergenisitas protein vicilin 

dari kacang bogor. Tahapan penelitian dilakukan melalui ekstraksi protein dengan larutan 

NaCl 0,5 M, pengendapan pada pH isoelektrik, dan pemurnian menggunakan metode 

desalting. Verifikasi fraksi vicilin dilakukan dengan analisis SDS-PAGE untuk 

mengidentifikasi profil berat molekul protein dan immunoblotting menggunakan serum 

alergi untuk mendeteksi interaksi antigen-antibodi. Hasil SDS-PAGE menunjukkan pita 

dominan vicilin pada berat molekul 43-48 kDa, 53, dan 66 kDa. Uji immunoblotting 

menunjukkan bahwa vicilin memberikan respon imun variatif terhadap serum penderita 

alergi. Hanya saja, pita yang paling konsisten dan reaktif ketika diujikan serum penderita 

alergi kacang-kacangan berada di berat molekul 45 kDa. Ini mengindikasikan bahwa vicilin 

pada kacang bogor memiliki sifat alergenik dan dapat dikenali oleh individu yang sensitif 

terhadap kacang-kacangan. Dengan begitu, penelitian ini semakin menguatkan bahwa 

protein vicilin dari kacang bogor dapat dikategorikan sebagai kandidat alergen mayor yang 

berpotensi dicantumkan dalam basis data Internasional Union of Immunological Societies 

(IUIS). 

 

 

 

Kata kunci: Kacang Bogor, alergen, vicilin, protein, immunoblotting. 
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FROM BAMBARA GROUNDNUT (Vigna subterranea) 

 
Ilham Aliffianzo.Y 

 

 

ABSTRACT 

Bambara groundnut (Vigna subterranea) is a high-protein food with potential to 

be developed as an alternative food ingredient. However, the presence of vicilin protein in 

this legume has been shown to be allergenic, similar to other legumes. This study aimed to 

isolate and verify the allergenicity of vicilin protein from Bambara groundnut. The 

experimental steps included extraction using 0.5 M NaCl solution, isoelectric 

precipitation, and purification by desalting. Verification of the vicilin fraction was carried 

out through SDS-PAGE analysis to identify molecular weight profiles and immunoblotting 

using allergic serum to detect antigen-antibody interactions. SDS-PAGE results showed 

dominant vicilin bands in the molecular weight range of 43-48 kDA, 53 kDa, and 66 kDa. 

Immunoblotting assays indicated that vicilin elicited variable immune responses to serum 

from allergic individuals. However, the most consistent and reactive band when tested with 

legume-allergic serums was observed at 45 kDa. This indicates that vicilin from Bambara 

groundnut possesses allergenic properties and can be recognized by individuals sensitive 

to legumes. Therefore, this study further supports that vicilin protein from Bambara 

groundnut can be categorized as a potential major allergen candidate for inclusion in the 

Internasional Union of Immunological Societies (IUIS) database. 
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